Handleiding: BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart g 36 cm / 7,5
Liter

Producttitel

BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm / 7,5 Liter

Inhoud van het product

 1x Braadpan (Diameter: 36 cm, Hoogte: 180 mm, Totale lengte met grepen: 430 mm, Inhoud: 7,5 liter)
* 1x Passend deksel
» Materiaal: Geémailleerd staal

Gebruiksinstructies

» Gebruik: Ideaal voor langzaam stoven, braden en sudderen van vlees, stoofpotten, hachee en
soortgelijke gerechten voor 6—8 personen

» Geschikt voor inductie: Ja

» Geschikt voor gas: Ja

» Geschikt voor elektrisch, halogeen en keramisch: Ja

» Geschikt voor barbecue: Ja

* Geschikt voor oven: Ja, tot maximaal 230 °C

» Geschikt voor magnetron: Nee

 Vaatwasserbestendig: Ja

* Anti-aanbaklaag: Geémailleerd (PFAS-vrij)

» Gebruik bij aanbranden: Laat de pan inweken met warm water en afwasmiddel; niet agressief
schrobben

» Verwarm de pan altijd geleidelijk op middelhoog vuur; vermijd plotselinge temperatuurschommelingen
» Gebruik geen metalen keukengerei dat het emaille kan beschadigen

Onderhouds- en reinigingsinstructies

* Reinigen: Was de pan af met warm water en een mild afwasmiddel. Gebruik een zachte spons of doek.
» Aangebrand voedsel: Laat de pan weken in warm water voordat u probeert aangebrande resten te
verwijderen.

» Vermijd: Gebruik geen staalwol, schuurpads of agressieve schoonmaakmiddelen. Deze beschadigen
het glazuur.

 Afkoelen: Laat de pan altijd afkoelen voordat u deze afspoelt of afwast, om thermische schok te
voorkomen.

» Opslag: Bewaar de pan voorzichtig om stoten en krassen aan het glazuur te voorkomen. Gebruik
beschermende tussenlagen bij stapelen.

Veiligheidsinstructies

» Hitte: Geémailleerde pannen worden tijdens gebruik zeer heet. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen.



* Hete vloeistoffen: Wees voorzichtig bij het verplaatsen van een pan met hete inhoud om brandwonden
te voorkomen.

» Glazuur: Stel de pan niet bloot aan extreme temperatuurschokken (bijv. direct van hoog vuur in koud
water). Dit kan het glazuur beschadigen of doen barsten.

» Breuk: Geémailleerd materiaal kan springen of beschadigen bij harde stoten. Gebruik de pan niet meer
als het glazuur is gesprongen of afgebladderd.

» Droogkoken: Verhit de pan nooit leeg op hoog vuur. Dit beschadigt het glazuur.

Leeftijdsrestricties

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene.

Instructies voor verwijdering

» Geémalilleerde pannen zijn gemaakt van metaal met een glazuurlaag. Breng af te danken pannen naar
een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

* Verwijder losse onderdelen (bijv. kunststof handgrepen) indien mogelijk gescheiden en voer deze af via
de juiste afvalstroom.

Waarschuwingen

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Gevaarinformatie

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Risico op brandwonden door hete opperviakken en hete vloeistoffen tijdens
gebruik.

» -: Fysiek gevaar: Het glazuur kan bij harde stoten afspringen. Gebruik het product niet meer bij
zichtbare beschadiging van het glazuur.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



) User Manual: BK Braadpan Fortalit Enamel Black g 36 cm / 7.5
Litre

Product Title

BK Braadpan Fortalit Enamel Black g 36 cm / 7.5 Litre

Contents of the Product

 1x Roasting pan (Diameter: 36 cm, Height: 180 mm, Total length including handles: 430 mm, Capacity:
7.5 litres)

 1x Matching lid

» Material: Enamelled steel

User Instructions

» Use: Ideal for slow braising, roasting and simmering meat, stews and similar dishes for 6-8 persons
* Suitable for induction: Yes

e Suitable for gas: Yes

* Suitable for electric, halogen and ceramic hobs: Yes

» Suitable for barbecue: Yes

» Oven safe: Yes, up to a maximum of 230 °C

* Suitable for microwave: No

* Dishwasher safe: Yes

* Coating: Enamelled (PFAS-free)

« If food burns: Soak in warm water with washing-up liquid; do not scrub aggressively
 Always heat gradually on medium heat; avoid sudden temperature changes

* Do not use metal utensils that may damage the enamel

Maintenance and Cleaning Instructions

* Cleaning: Wash the pan with warm water and a mild washing-up liquid. Use a soft sponge or cloth.
 Burnt-on food: Soak the pan in warm water before attempting to remove burnt residues.

* Avoid: Do not use steel wool, abrasive pads or harsh cleaning agents. These will damage the enamel.
 Cooling: Always allow the pan to cool before rinsing or washing to avoid thermal shock.

» Storage: Store the pan carefully to avoid knocks and scratches to the enamel. Use protective layers
when stacking.

Safety Instructions

» Heat: Enamelled pans become very hot during use. Always use oven gloves or pot holders.

* Hot liquids: Take care when moving a pan with hot contents to avoid burns.

» Enamel: Do not expose the pan to extreme temperature shocks (e.g. straight from high heat into cold
water). This can crack or damage the enamel.

» Damage: Enamelled material can chip or crack upon hard impact. Do not use the pan if the enamel is



chipped or flaking.
* Dry heating: Never heat an empty pan on high heat. This will damage the enamel.
Age Restrictions

Not applicable. This product is suitable for use by adults and children under adult supervision.

Disposal Instructions

» Enamelled pans are made of metal with a glazed coating. Take disused pans to a metal recycling point
or waste disposal facility.

* Remove any detachable parts (e.g. plastic handles) where possible and dispose of them via the
appropriate waste stream.

Warnings

« P103: Read the label/these instructions before use.

Hazard Information

« -: This product contains no chemical hazards.
« -: Physical hazard: Risk of burns from hot surfaces and hot liquids during use.

» -: Physical hazard: The enamel may chip upon hard impact. Do not use the product if the enamel is
visibly damaged.

By following these guidelines, you ensure long-lasting and optimal performance of your product. For
more information or specific inquiries, please contact customer service or the store where you purchased
the product.



B3 Gebrauchsanleitung: BK Bréter Fortalit Emaille Schwarz o 36
cm /7,5 Liter

Produkttitel

BK Brater Fortalit Emaille Schwarz @ 36 cm / 7,5 Liter

Produktinhalt

 1x Brater (Durchmesser: 36 cm, Hohe: 180 mm, Gesamtlange mit Griffen: 430 mm, Inhalt: 7,5 Liter)
» 1x Passender Deckel
» Material: Emaillierter Stahl

Benutzeranleitung

 Verwendung: Ideal zum langsamen Schmoren, Braten und Kécheln von Fleisch, Eintdpfen und
ahnlichen Gerichten fir 6—-8 Personen

» Geeignet fur Induktion: Ja

» Geeignet fur Gas: Ja

» Geeignet fur Elektro-, Halogen- und Keramikherde: Ja

» Geeignet fur Grill/Barbecue: Ja

» Ofenfest: Ja, bis maximal 230 °C

» Geeignet fur Mikrowelle: Nein

 Spllmaschinenfest: Ja

» Beschichtung: Emailliert (PFAS-frei)

» Bei Anbrennriickstédnden: In warmem Wasser mit Spulmittel einweichen; nicht aggressiv schrubben
» Stets langsam auf mittlerer Hitze vorheizen; plétzliche Temperaturschwankungen vermeiden

» Kein Metallbesteck verwenden, das die Emaille beschadigen kénnte

Pflege- und Reinigungshinweise

 Reinigung: Spulen Sie die Pfanne mit warmem Wasser und einem milden Spulmittel ab. Verwenden Sie
einen weichen Schwamm oder ein weiches Tuch.

» Angebranntes Essen: Weichen Sie die Pfanne in warmem Wasser ein, bevor Sie versuchen,
angebrannte Reste zu entfernen.

* Vermeiden: Verwenden Sie keine Stahlwolle, Scheuerpads oder aggressive Reinigungsmittel. Diese
beschadigen das Email.

» Abkihlen: Lassen Sie die Pfanne immer abkihlen, bevor Sie sie abspilen oder abwaschen, um
Temperaturschocks zu vermeiden.

» Aufbewahrung: Lagern Sie die Pfanne sorgfaltig, um StoRe und Kratzer am Email zu vermeiden.
Verwenden Sie beim Stapeln Schutzlagen.

Sicherheitshinweise

* Hitze: Emaillierte Pfannen werden beim Gebrauch sehr heil3. Verwenden Sie stets Topflappen oder
Ofenhandschuhe.



* HeilRe Flissigkeiten: Seien Sie beim Bewegen einer Pfanne mit heil3em Inhalt vorsichtig, um
Verbrennungen zu vermeiden.

» Email: Setzen Sie die Pfanne keinen extremen Temperaturschwankungen aus (z. B. direkt vom starken
Feuer in kaltes Wasser). Dies kann das Email beschadigen oder springen lassen.

* Beschadigung: Emailliertes Material kann bei starken St63en absplittern oder reil3en. Verwenden Sie
die Pfanne nicht mehr, wenn das Email abgeplatzt oder abgeblattert ist.

* Trockenerhitzen: Erhitzen Sie die Pfanne niemals leer auf hoher Stufe. Dies beschadigt das Email.

Altersbeschrankungen

Nicht zutreffend. Dieses Produkt ist fir den Gebrauch durch Erwachsene und Kinder unter Aufsicht eines
Erwachsenen geeignet.

Entsorgungshinweise

» Emaillierte Pfannen bestehen aus Metall mit einer Glasurschicht. Bringen Sie ausgediente Pfannen zu
einem Metallrecyclingpunkt oder Wertstoffhof.

* Entfernen Sie ggf. abnehmbare Teile (z. B. Kunststoffgriffe) und entsorgen Sie diese tber den
entsprechenden Abfallweg.

Warnhinweise

» P103: Vor der Verwendung Etikett/diese Anweisungen lesen.

Gefahreninformationen

» -: Dieses Produkt enthalt keine chemischen Gefahren.

» -: Physische Gefahr: Verbrennungsgefahr durch hei3e Oberflachen und heil3e Flissigkeiten wahrend
des Gebrauchs.

» -: Physische Gefahr: Das Email kann bei starken Stol3en absplittern. Verwenden Sie das Produkt
nicht mehr, wenn das Email sichtbar beschédigt ist.

Wenn Sie diese Richtlinien befolgen, sorgen Sie flir eine langlebige und optimale Leistung lhres
Produkts. Flir weitere Informationen oder spezifische Fragen wenden Sie sich bitte an den
Kundenservice oder das Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.



[E) Manuel d'utilisation: BK Cocotte Fortalit Email Noir g 36 cm |/
7,5 Litres

Titre du produit

BK Cocotte Fortalit Email Noir g 36 cm / 7,5 Litres

Contenu du produit

 1x Cocotte (Diamétre : 36 cm, Hauteur : 180 mm, Longueur totale avec poignées : 430 mm,
Contenance : 7,5 litres)

 1x Couvercle assorti

» Matériau : Acier émaillé

Instructions d'utilisation

« Utilisation : Idéale pour mijoter, braiser et rétir lentement des viandes, rago(ts et plats similaires pour 6
a 8 personnes

e Compatible induction : Oui

» Compatible gaz : Oui

» Compatible électrique, halogéne et céramique : Oui

» Compatible barbecue : Oui

» Compatible four : Oui, jusqu'a 230 °C maximum

» Compatible micro-ondes : Non

» Compatible lave-vaisselle : Oui

* Revétement : Emaillé (sans PFAS)

» En cas d'aliments brdlés : Faire tremper dans de I'eau chaude avec du liquide vaisselle ; ne pas frotter
agressivement

* Toujours chauffer progressivement a feu moyen ; éviter les chocs thermiques

* Ne pas utiliser d'ustensiles en métal susceptibles d'endommager I'émail

Instructions d'entretien et de nettoyage

* Nettoyage : Lavez la casserole avec de I'eau chaude et un liquide vaisselle doux. Utilisez une éponge
douce ou un chiffon.

 Aliments br0lés : Faites tremper la casserole dans de I'eau chaude avant de tenter de retirer les résidus
brllés.

« A éviter : N'utilisez pas de laine d'acier, de tampons abrasifs ou de produits nettoyants agressifs. Ceux-
ci endommagent I'émail.

 Refroidissement : Laissez toujours refroidir la casserole avant de la rincer ou de la laver afin d'éviter les
chocs thermiques.

» Rangement : Rangez la casserole avec précaution pour éviter les chocs et les rayures sur I'émail.
Utilisez des couches protectrices lors de I'empilement.

Consignes de sécurité



» Chaleur : Les casseroles émaillées deviennent tres chaudes a I'utilisation. Utilisez toujours des
maniques ou des gants de cuisine.

e Liquides chauds : Soyez prudent lors du déplacement d'une casserole contenant des aliments chauds
afin d'éviter les brdlures.

« Email : N'exposez pas la casserole a des chocs thermiques extrémes (par ex. directement du feu vif
dans l'eau froide). Cela peut fissurer ou endommager I'émail.

« Dommages : Le matériau émaillé peut s'écailler ou se fissurer sous l'effet d'un choc violent. N'utilisez
plus la casserole si I'émail est écaillé ou se détache.

» Chauffe a vide : Ne chauffez jamais la casserole vide a feu vif. Cela endommage I'émail.

Restrictions d'age

Non applicable. Ce produit est destiné a étre utilisé par des adultes et des enfants sous la supervision
d'un adulte.

Instructions d'élimination

* Les casseroles émaillées sont fabriquées en métal recouvert d'une couche de glagure. Déposez les
casseroles usagées dans un point de collecte pour métaux ou en déchetterie.

* Retirez si possible les piéces détachables (p. ex. poignées en plastique) et éliminez-les via la filiere de
déchets appropriée.

Avertissements

« P103: Lire I'étiquette/ces instructions avant utilisation.

Informations sur les dangers

« -: Ce produit ne contient pas de dangers chimiques.

« -: Danger physique : Risque de brilures di aux surfaces chaudes et aux liquides chauds pendant
['utilisation.

« -: Danger physique : L'émail peut s'écailler lors de chocs violents. Ne plus utiliser le produit si I'émail
est visiblement endommagé.

En suivant ces directives, vous assurez une performance durable et optimale de votre produit. Pour plus
d'informations ou des questions spécifiques, veuillez contacter le service client ou le magasin ou vous
avez acheté le produit.



&) Manual de usuario: BK Cazuela Fortalit Esmalte Negro g 36 cm
| 7,5 Litros

Titulo del producto

BK Cazuela Fortalit Esmalte Negro @ 36 cm / 7,5 Litros

Contenido del producto

 1x Cazuela (Diametro: 36 cm, Altura: 180 mm, Longitud total con asas: 430 mm, Capacidad: 7,5 litros)
» 1x Tapa a juego
» Material: Acero esmaltado

Instrucciones de uso

» Uso: Ideal para estofar lentamente, asar y cocer a fuego lento carnes, guisos y platos similares para 6—
8 personas

 Apta para induccién: Si

» Apta para gas: Si

* Apta para vitroceramica, halégeno y eléctrico: Si

* Apta para barbacoa: Si

 Apta para horno: Si, hasta un maximo de 230 °C

» Apta para microondas: No

* Apta para lavavajillas: Si

» Revestimiento: Esmaltado (sin PFAS)

» En caso de alimentos quemados: Remojar en agua caliente con lavavajillas; no fregar de forma
agresiva

* Calentar siempre de forma gradual a fuego medio; evitar cambios bruscos de temperatura

* No utilizar utensilios metalicos que puedan dafar el esmalte

Instrucciones de mantenimiento y limpieza

 Limpieza: Lave la olla con agua caliente y un lavavajillas suave. Utilice una esponja suave o un pafio.

* Alimentos quemados: Deje la olla en remojo con agua caliente antes de intentar eliminar los restos
guemados.

» Evitar: No utilice estropajos de acero, esponjas abrasivas ni productos de limpieza agresivos. Dafan el
esmalte.

 Enfriamiento: Deje siempre enfriar la olla antes de enjuagarla o lavarla para evitar el choque térmico.

» Almacenamiento: Guarde la olla con cuidado para evitar golpes y arafiazos en el esmalte. Utilice capas
protectoras al apilar.

Instrucciones de seguridad

* Calor: Las ollas esmaltadas se calientan mucho durante el uso. Utilice siempre manoplas o
agarraderas.
* Liquidos calientes: Tenga cuidado al mover una olla con contenido caliente para evitar quemaduras.



» Esmalte: No exponga la olla a cambios bruscos de temperatura (p. €j., directamente del fuego intenso
al agua fria). Esto puede agrietar o dafiar el esmalte.

 Dafios: El material esmaltado puede astillarse o agrietarse con golpes fuertes. No utilice la olla si el
esmalte esta astillado o se desprende.

» Calentamiento en seco: No caliente nunca la olla vacia a fuego alto. Esto dafia el esmalte.

Restricciones de edad

No aplicable. Este producto esta destinado al uso por adultos y nifios bajo la supervision de un adulto.

Instrucciones de eliminacion

* Las ollas esmaltadas estan fabricadas en metal con una capa de esmalte vitrificado. Lleve las ollas en
desuso a un punto de recogida de chatarra metélica o a un punto limpio.

* Retire, si es posible, las piezas desmontables (p. ej., asas de plastico) y deséchelas a través del flujo
de residuos adecuado.

Advertencias

« P103: Leer la etiqueta/estas instrucciones antes de usar.

Informacién sobre peligros

 -: Este producto no contiene peligros quimicos.
« -: Peligro fisico: Riesgo de quemaduras por superficies calientes y liquidos calientes durante el uso.

» -: Peligro fisico: El esmalte puede astillarse ante golpes fuertes. No utilice el producto si el esmalte
estd visiblemente dafado.

Siguiendo estas directrices, asegurara un rendimiento duradero y 6ptimo de su producto. Para mas
informacion o consultas especificas, péngase en contacto con el servicio de atencion al cliente o la
tienda donde adquirié el producto.



Brugsanvisning: BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart g 36 cm /
7,5 Liter

Produkttitel

BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm / 7,5 Liter

Produktets indhold

 1x Braadpan (Diameter: 36 cm, Hoogte: 180 mm, Totale lengte met grepen: 430 mm, Inhoud: 7,5 liter)
* 1x Passend deksel
» Materiaal: Geémailleerd staal

Brugsanvisning

» Gebruik: Ideaal voor langzaam stoven, braden en sudderen van vlees, stoofpotten, hachee en
soortgelijke gerechten voor 6—8 personen

» Geschikt voor inductie: Ja

» Geschikt voor gas: Ja

» Geschikt voor elektrisch, halogeen en keramisch: Ja

» Geschikt voor barbecue: Ja

* Geschikt voor oven: Ja, tot maximaal 230 °C

» Geschikt voor magnetron: Nee

 Vaatwasserbestendig: Ja

* Anti-aanbaklaag: Geémailleerd (PFAS-vrij)

» Gebruik bij aanbranden: Laat de pan inweken met warm water en afwasmiddel; niet agressief
schrobben

» Verwarm de pan altijd geleidelijk op middelhoog vuur; vermijd plotselinge temperatuurschommelingen
» Gebruik geen metalen keukengerei dat het emaille kan beschadigen

Vedligeholdelses- og renggringsinstruktioner

* Reinigen: Was de pan af met warm water en een mild afwasmiddel. Gebruik een zachte spons of doek.
» Aangebrand voedsel: Laat de pan weken in warm water voordat u probeert aangebrande resten te
verwijderen.

» Vermijd: Gebruik geen staalwol, schuurpads of agressieve schoonmaakmiddelen. Deze beschadigen
het glazuur.

 Afkoelen: Laat de pan altijd afkoelen voordat u deze afspoelt of afwast, om thermische schok te
voorkomen.

» Opslag: Bewaar de pan voorzichtig om stoten en krassen aan het glazuur te voorkomen. Gebruik
beschermende tussenlagen bij stapelen.

Sikkerhedsinstruktioner

» Hitte: Geémailleerde pannen worden tijdens gebruik zeer heet. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen.



* Hete vloeistoffen: Wees voorzichtig bij het verplaatsen van een pan met hete inhoud om brandwonden
te voorkomen.

» Glazuur: Stel de pan niet bloot aan extreme temperatuurschokken (bijv. direct van hoog vuur in koud
water). Dit kan het glazuur beschadigen of doen barsten.

» Breuk: Geémailleerd materiaal kan springen of beschadigen bij harde stoten. Gebruik de pan niet meer
als het glazuur is gesprongen of afgebladderd.

» Droogkoken: Verhit de pan nooit leeg op hoog vuur. Dit beschadigt het glazuur.

Aldersbegraensninger

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene.

Bortskaffelsesinstruktioner

» Geémalilleerde pannen zijn gemaakt van metaal met een glazuurlaag. Breng af te danken pannen naar
een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

* Verwijder losse onderdelen (bijv. kunststof handgrepen) indien mogelijk gescheiden en voer deze af via
de juiste afvalstroom.

Advarsler

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Fareoplysninger

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Risico op brandwonden door hete opperviakken en hete vloeistoffen tijdens
gebruik.

» -: Fysiek gevaar: Het glazuur kan bij harde stoten afspringen. Gebruik het product niet meer bij
zichtbare beschadiging van het glazuur.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



Manuale d'uso: BK Brasiera Fortalit Smalto Nero g 36 cm / 7,5
Litri

Titolo del prodotto

BK Brasiera Fortalit Smalto Nero @ 36 cm / 7,5 Litri

Contenuto del prodotto

» 1x Brasiera (Diametro: 36 cm, Altezza: 180 mm, Lunghezza totale con manici: 430 mm, Capacita: 7,5
litri)

* 1x Coperchio abbinato

» Materiale: Acciaio smaltato

Istruzioni per l'uso

* Utilizzo: Ideale per brasare lentamente, arrostire e stufare carne, stufati e piatti simili per 6—8 persone
* Adatta a induzione: Si

» Adatta a gas: Si

» Adatta a piani elettrici, alogeni e in ceramica: Si

* Adatta al barbecue: Si

» Adatta al forno: Si, fino a un massimo di 230 °C

* Adatta al microonde: No

* Lavabile in lavastoviglie: Si

* Rivestimento: Smaltato (senza PFAS)

* In caso di bruciature: Mettere in ammollo con acqua calda e detersivo; non strofinare in modo
aggressivo

* Riscaldare sempre gradualmente a fuoco medio; evitare sbalzi di temperatura improvvisi

* Non utilizzare utensili in metallo che possano danneggiare lo smalto

Istruzioni di manutenzione e pulizia

* Pulizia: Lavare la pentola con acqua calda e un detergente delicato. Utilizzare una spugna morbida o
un panno.

» Cibo bruciato: Mettere a bagno la pentola in acqua calda prima di tentare di rimuovere i residui bruciati.
» Evitare: Non utilizzare lana d'acciaio, pagliette abrasive o detergenti aggressivi. Questi danneggiano lo
smalto.

» Raffreddamento: Lasciare sempre raffreddare la pentola prima di sciacquarla o lavarla, per evitare
sbalzi termici.

» Conservazione: Riporre la pentola con cura per evitare urti e graffi allo smalto. Utilizzare strati protettivi
qguando si impila.

Istruzioni di sicurezza

* Calore: Le pentole smaltate diventano molto calde durante I'uso. Utilizzare sempre presine o guanti da
forno.



» Liquidi caldi: Prestare attenzione quando si sposta una pentola con contenuto caldo per evitare
scottature.

» Smalto: Non esporre la pentola a sbalzi di temperatura estremi (ad es. direttamente dal fuoco vivo
nell'acqua fredda). Cid pud danneggiare o far screpolare lo smalto.

 Danni: Il materiale smaltato puo scheggiarsi o incrinarsi in caso di urti violenti. Non utilizzare piu la
pentola se lo smalto & scheggiato o si sta staccando.

« Surriscaldamento a vuoto: Non riscaldare mai la pentola vuota a fuoco alto. Questo danneggia lo
smalto.

Restrizioni di eta
Non applicabile. Questo prodotto & adatto all'uso da parte di adulti e bambini sotto la supervisione di un
adulto.

Istruzioni per lo smaltimento

* Le pentole smaltate sono realizzate in metallo con uno strato di smalto vetroso. Portare le pentole
dismesse a un punto di raccolta per metalli 0 a un centro di smaltimento rifiuti.

* Rimuovere, se possibile, le parti staccabili (ad es. manici in plastica) e smaltirle tramite il flusso di rifiuti
appropriato.

Avvertenze

« P103: Leggere l'etichetta/queste istruzioni prima dell'uso.

Informazioni sui pericoli

» -: Questo prodotto non contiene pericoli chimici.
» -1 Pericolo fisico: Rischio di ustioni dovuto a superfici calde e liquidi caldi durante l'uso.

« -: Pericolo fisico: Lo smalto puo scheggiarsi in caso di urti violenti. Non utilizzare il prodotto se lo
smalto é visibilmente danneggiato.

Seguendo queste linee guida, garantirete prestazioni durature e ottimali del vostro prodotto. Per ulteriori
informazioni o domande specifiche, contattare il servizio clienti o il negozio in cui é stato acquistato il
prodotto.



Instrukcja obstugi: BK Brytfanna Fortalit Emalia Czarna o 36
cm /7,5 Litra

Tytut produktu

BK Brytfanna Fortalit Emalia Czarna @ 36 cm / 7,5 Litra

Zawartos¢ produktu

« 1x Brytfanna (Srednica: 36 cm, Wysoko$¢: 180 mm, Catkowita diugo$¢ z uchwytami: 430 mm,
Pojemnosé: 7,5 litra)

* 1x Pasujgca pokrywka

» Materiat: Emaliowana stal

Instrukcje uzytkowania

* Zastosowanie: ldealna do powolnego duszenia, pieczenia i gotowania miesa, gulaszéw i podobnych
potraw dla 6—8 o0s6b

» Odpowiednia do indukcji: Tak

» Odpowiednia do gazu: Tak

» Odpowiednia do ptyt elektrycznych, halogenowych i ceramicznych: Tak

» Odpowiednia do grilla/barbecue: Tak

» Odpowiednia do piekarnika: Tak, do maksymalnie 230 °C

» Odpowiednia do mikrofaléwki: Nie

» Nadaje sie do zmywarki: Tak

» Powloka: Emaliowana (bez PFAS)

» W przypadku przypalenia: Namoczy¢ w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn; nie szorowac
agresywnie

» Zawsze podgrzewac stopniowo na Srednim ogniu; unika¢ nagtych zmian temperatury

* Nie uzywaé metalowych przyboréw kuchennych, ktére moga uszkodzi¢ emalie

Instrukcje konserwacji i czyszczenia

» Czyszczenie: Myj garnek ciepta wodg z tagodnym ptynem do mycia naczyn. Uzywaj miekkiej ggbki lub
Sciereczki.

 Przypalony jedzenie: Namocz garnek w cieptej wodzie przed proba usuniecia przypalonych resztek.

* Unikaj: Nie uzywaj stalowej wetny, szorstkich ggbek ani agresywnych srodkéw czyszczacych. Niszczg
one emalie.

» Chtodzenie: Zawsze pozwdl garnkowi ostygnac przed ptukaniem lub myciem, aby unikngé szoku
termicznego.

» Przechowywanie: Przechowuj garnek ostroznie, aby unikna¢ uderzen i zarysowan emalii. Uzywaj
warstw ochronnych podczas uktadania w stos.

Instrukcje bezpieczenstwa



» Wysoka temperatura: Emaliowane garnki nagrzewaja sie bardzo mocno podczas uzytkowania. Zawsze
uzywaj rekawic kuchennych lub uchwytow.

» Gorace ptyny: Zachowaj ostrozno$¢ podczas przenoszenia garnka z gorgca zawartoscia, aby unikng¢
oparzen.

» Emalia: Nie narazaj garnka na gwattowne zmiany temperatury (np. bezposrednio z silnego ognia do
zimnej wody). Moze to uszkodzi¢ lub spekac emalie.

» Uszkodzenia: Emaliowany materiat moze odpryskiwac lub pekaé pod wptywem silnych uderzen. Nie
uzywaj garnka, jesli emalia jest odprys$nieta lub tuszczy sie.

» Gotowanie na sucho: Nigdy nie podgrzewaj pustego garnka na duzym ogniu. Niszczy to emalie.

Ograniczenia wiekowe

Nie dotyczy. Produkt przeznaczony do uzytku przez dorostych oraz dzieci pod nadzorem osoby doroste;j.

Instrukcje utylizaciji

» Emaliowane garnki wykonane sg z metalu pokrytego warstwa glazury. Zuzyte garnki nalezy przekazac
do punktu zbiérki ztomu metalowego lub do punktu selektywnej zbiérki odpadow.

« Jesli to mozliwe, odtgcz wymienne elementy (np. plastikowe uchwyty) i przekaz je do odpowiedniego
strumienia odpadow.

Ostrzezenia

« P103: Przed uzyciem przeczytac etykiete/niniejsze instrukcje.

Informacje o zagrozeniach

» -: Produkt nie zawiera zagrozen chemicznych.

» -: Zagrozenie fizyczne: Ryzyko oparzen spowodowanych gorgcymi powierzchniami i gorgcymi
ptynami podczas uzytkowania.

o -1 Zagrozenie fizyczne: Emalia moze odpryskiwaé przy silnych uderzeniach. Nie uzywa¢ produktu,
jesli emalia jest wyraznie uszkodzona.

Przestrzegajgc tych wytycznych, zapewnisz diugotrwate i optymalne dziatanie swojego produktu. Aby
uzyskac wiecej informacji lub zadac konkretne pytania, skontaktuj sie z obstuga klienta lub sklepem, w
ktorym zakupiono produkt.



) Kayttéopas: BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart g 36 cm / 7,5
Liter

Tuotteen nimi

BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm / 7,5 Liter

Tuotteen sisalto

 1x Braadpan (Diameter: 36 cm, Hoogte: 180 mm, Totale lengte met grepen: 430 mm, Inhoud: 7,5 liter)
* 1x Passend deksel
» Materiaal: Geémailleerd staal

Kayttéohjeet

» Gebruik: Ideaal voor langzaam stoven, braden en sudderen van vlees, stoofpotten, hachee en
soortgelijke gerechten voor 6—8 personen

» Geschikt voor inductie: Ja

» Geschikt voor gas: Ja

» Geschikt voor elektrisch, halogeen en keramisch: Ja

» Geschikt voor barbecue: Ja

* Geschikt voor oven: Ja, tot maximaal 230 °C

» Geschikt voor magnetron: Nee

 Vaatwasserbestendig: Ja

* Anti-aanbaklaag: Geémailleerd (PFAS-vrij)

» Gebruik bij aanbranden: Laat de pan inweken met warm water en afwasmiddel; niet agressief
schrobben

» Verwarm de pan altijd geleidelijk op middelhoog vuur; vermijd plotselinge temperatuurschommelingen
» Gebruik geen metalen keukengerei dat het emaille kan beschadigen

Huolto- ja puhdistusohjeet

* Reinigen: Was de pan af met warm water en een mild afwasmiddel. Gebruik een zachte spons of doek.
» Aangebrand voedsel: Laat de pan weken in warm water voordat u probeert aangebrande resten te
verwijderen.

» Vermijd: Gebruik geen staalwol, schuurpads of agressieve schoonmaakmiddelen. Deze beschadigen
het glazuur.

 Afkoelen: Laat de pan altijd afkoelen voordat u deze afspoelt of afwast, om thermische schok te
voorkomen.

» Opslag: Bewaar de pan voorzichtig om stoten en krassen aan het glazuur te voorkomen. Gebruik
beschermende tussenlagen bij stapelen.

Turvallisuusohjeet

» Hitte: Geémailleerde pannen worden tijdens gebruik zeer heet. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen.



* Hete vloeistoffen: Wees voorzichtig bij het verplaatsen van een pan met hete inhoud om brandwonden
te voorkomen.

» Glazuur: Stel de pan niet bloot aan extreme temperatuurschokken (bijv. direct van hoog vuur in koud
water). Dit kan het glazuur beschadigen of doen barsten.

» Breuk: Geémailleerd materiaal kan springen of beschadigen bij harde stoten. Gebruik de pan niet meer
als het glazuur is gesprongen of afgebladderd.

» Droogkoken: Verhit de pan nooit leeg op hoog vuur. Dit beschadigt het glazuur.

Ikarajoitukset

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene.

Havittamisohjeet

» Geémalilleerde pannen zijn gemaakt van metaal met een glazuurlaag. Breng af te danken pannen naar
een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

* Verwijder losse onderdelen (bijv. kunststof handgrepen) indien mogelijk gescheiden en voer deze af via
de juiste afvalstroom.

Varoitukset

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Vaaratiedot

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Risico op brandwonden door hete opperviakken en hete vloeistoffen tijdens
gebruik.

» -: Fysiek gevaar: Het glazuur kan bij harde stoten afspringen. Gebruik het product niet meer bij
zichtbare beschadiging van het glazuur.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



Navod k pouziti: BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm /
7,5 Liter

Nazev vyrobku

BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm / 7,5 Liter

Obsah vyrobku

 1x Braadpan (Diameter: 36 cm, Hoogte: 180 mm, Totale lengte met grepen: 430 mm, Inhoud: 7,5 liter)
* 1x Passend deksel
» Materiaal: Geémailleerd staal

Navod k pouziti

» Gebruik: Ideaal voor langzaam stoven, braden en sudderen van vlees, stoofpotten, hachee en
soortgelijke gerechten voor 6—8 personen

» Geschikt voor inductie: Ja

» Geschikt voor gas: Ja

» Geschikt voor elektrisch, halogeen en keramisch: Ja

» Geschikt voor barbecue: Ja

* Geschikt voor oven: Ja, tot maximaal 230 °C

» Geschikt voor magnetron: Nee

 Vaatwasserbestendig: Ja

* Anti-aanbaklaag: Geémailleerd (PFAS-vrij)

» Gebruik bij aanbranden: Laat de pan inweken met warm water en afwasmiddel; niet agressief
schrobben

» Verwarm de pan altijd geleidelijk op middelhoog vuur; vermijd plotselinge temperatuurschommelingen
» Gebruik geen metalen keukengerei dat het emaille kan beschadigen

Pokyny pro udrzbu a ¢isténi

* Reinigen: Was de pan af met warm water en een mild afwasmiddel. Gebruik een zachte spons of doek.
» Aangebrand voedsel: Laat de pan weken in warm water voordat u probeert aangebrande resten te
verwijderen.

» Vermijd: Gebruik geen staalwol, schuurpads of agressieve schoonmaakmiddelen. Deze beschadigen
het glazuur.

 Afkoelen: Laat de pan altijd afkoelen voordat u deze afspoelt of afwast, om thermische schok te
voorkomen.

» Opslag: Bewaar de pan voorzichtig om stoten en krassen aan het glazuur te voorkomen. Gebruik
beschermende tussenlagen bij stapelen.

Bezpeénostni pokyny

» Hitte: Geémailleerde pannen worden tijdens gebruik zeer heet. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen.



* Hete vloeistoffen: Wees voorzichtig bij het verplaatsen van een pan met hete inhoud om brandwonden
te voorkomen.

» Glazuur: Stel de pan niet bloot aan extreme temperatuurschokken (bijv. direct van hoog vuur in koud
water). Dit kan het glazuur beschadigen of doen barsten.

» Breuk: Geémailleerd materiaal kan springen of beschadigen bij harde stoten. Gebruik de pan niet meer
als het glazuur is gesprongen of afgebladderd.

» Droogkoken: Verhit de pan nooit leeg op hoog vuur. Dit beschadigt het glazuur.

Vékova omezeni

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene.

Pokyny k likvidaci

» Geémalilleerde pannen zijn gemaakt van metaal met een glazuurlaag. Breng af te danken pannen naar
een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

* Verwijder losse onderdelen (bijv. kunststof handgrepen) indien mogelijk gescheiden en voer deze af via
de juiste afvalstroom.

Varovani

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Informace o nebezpeci

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Risico op brandwonden door hete opperviakken en hete vloeistoffen tijdens
gebruik.

» -: Fysiek gevaar: Het glazuur kan bij harde stoten afspringen. Gebruik het product niet meer bij
zichtbare beschadiging van het glazuur.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



[ Hasznalati Gtmutaté: BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart o 36
cm /7,5 Liter

Termék neve

BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm / 7,5 Liter

A termék tartalma

 1x Braadpan (Diameter: 36 cm, Hoogte: 180 mm, Totale lengte met grepen: 430 mm, Inhoud: 7,5 liter)
* 1x Passend deksel
» Materiaal: Geémailleerd staal

Hasznalati utasitas

» Gebruik: Ideaal voor langzaam stoven, braden en sudderen van vlees, stoofpotten, hachee en
soortgelijke gerechten voor 6—8 personen

» Geschikt voor inductie: Ja

» Geschikt voor gas: Ja

» Geschikt voor elektrisch, halogeen en keramisch: Ja

» Geschikt voor barbecue: Ja

* Geschikt voor oven: Ja, tot maximaal 230 °C

» Geschikt voor magnetron: Nee

 Vaatwasserbestendig: Ja

* Anti-aanbaklaag: Geémailleerd (PFAS-vrij)

» Gebruik bij aanbranden: Laat de pan inweken met warm water en afwasmiddel; niet agressief
schrobben

» Verwarm de pan altijd geleidelijk op middelhoog vuur; vermijd plotselinge temperatuurschommelingen
» Gebruik geen metalen keukengerei dat het emaille kan beschadigen

Karbantartasi és tisztitasi utmutato

* Reinigen: Was de pan af met warm water en een mild afwasmiddel. Gebruik een zachte spons of doek.
» Aangebrand voedsel: Laat de pan weken in warm water voordat u probeert aangebrande resten te
verwijderen.

» Vermijd: Gebruik geen staalwol, schuurpads of agressieve schoonmaakmiddelen. Deze beschadigen
het glazuur.

 Afkoelen: Laat de pan altijd afkoelen voordat u deze afspoelt of afwast, om thermische schok te
voorkomen.

» Opslag: Bewaar de pan voorzichtig om stoten en krassen aan het glazuur te voorkomen. Gebruik
beschermende tussenlagen bij stapelen.

Biztonsagi utasitasok

» Hitte: Geémailleerde pannen worden tijdens gebruik zeer heet. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen.



* Hete vloeistoffen: Wees voorzichtig bij het verplaatsen van een pan met hete inhoud om brandwonden
te voorkomen.

» Glazuur: Stel de pan niet bloot aan extreme temperatuurschokken (bijv. direct van hoog vuur in koud
water). Dit kan het glazuur beschadigen of doen barsten.

» Breuk: Geémailleerd materiaal kan springen of beschadigen bij harde stoten. Gebruik de pan niet meer
als het glazuur is gesprongen of afgebladderd.

» Droogkoken: Verhit de pan nooit leeg op hoog vuur. Dit beschadigt het glazuur.

Korhatar

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene.

Artalmatlanitasi utmutato

» Geémalilleerde pannen zijn gemaakt van metaal met een glazuurlaag. Breng af te danken pannen naar
een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

* Verwijder losse onderdelen (bijv. kunststof handgrepen) indien mogelijk gescheiden en voer deze af via
de juiste afvalstroom.

Figyelmeztetések

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Veszélyekkel kapcsolatos informaciok

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Risico op brandwonden door hete opperviakken en hete vloeistoffen tijdens
gebruik.

» -: Fysiek gevaar: Het glazuur kan bij harde stoten afspringen. Gebruik het product niet meer bij
zichtbare beschadiging van het glazuur.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



Manual do utilizador: BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart o 36
cm /7,5 Liter

Titulo do produto

BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm / 7,5 Liter

Conteudo do produto

 1x Braadpan (Diameter: 36 cm, Hoogte: 180 mm, Totale lengte met grepen: 430 mm, Inhoud: 7,5 liter)
* 1x Passend deksel
» Materiaal: Geémailleerd staal

Instrucdes de utilizacao

» Gebruik: Ideaal voor langzaam stoven, braden en sudderen van vlees, stoofpotten, hachee en
soortgelijke gerechten voor 6—8 personen

» Geschikt voor inductie: Ja

» Geschikt voor gas: Ja

» Geschikt voor elektrisch, halogeen en keramisch: Ja

» Geschikt voor barbecue: Ja

* Geschikt voor oven: Ja, tot maximaal 230 °C

» Geschikt voor magnetron: Nee

 Vaatwasserbestendig: Ja

* Anti-aanbaklaag: Geémailleerd (PFAS-vrij)

» Gebruik bij aanbranden: Laat de pan inweken met warm water en afwasmiddel; niet agressief
schrobben

» Verwarm de pan altijd geleidelijk op middelhoog vuur; vermijd plotselinge temperatuurschommelingen
» Gebruik geen metalen keukengerei dat het emaille kan beschadigen

Instru¢cdes de manutencao e limpeza

* Reinigen: Was de pan af met warm water en een mild afwasmiddel. Gebruik een zachte spons of doek.
» Aangebrand voedsel: Laat de pan weken in warm water voordat u probeert aangebrande resten te
verwijderen.

» Vermijd: Gebruik geen staalwol, schuurpads of agressieve schoonmaakmiddelen. Deze beschadigen
het glazuur.

 Afkoelen: Laat de pan altijd afkoelen voordat u deze afspoelt of afwast, om thermische schok te
voorkomen.

» Opslag: Bewaar de pan voorzichtig om stoten en krassen aan het glazuur te voorkomen. Gebruik
beschermende tussenlagen bij stapelen.

Instrucdes de seguranca

» Hitte: Geémailleerde pannen worden tijdens gebruik zeer heet. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen.



* Hete vloeistoffen: Wees voorzichtig bij het verplaatsen van een pan met hete inhoud om brandwonden
te voorkomen.

» Glazuur: Stel de pan niet bloot aan extreme temperatuurschokken (bijv. direct van hoog vuur in koud
water). Dit kan het glazuur beschadigen of doen barsten.

» Breuk: Geémailleerd materiaal kan springen of beschadigen bij harde stoten. Gebruik de pan niet meer
als het glazuur is gesprongen of afgebladderd.

» Droogkoken: Verhit de pan nooit leeg op hoog vuur. Dit beschadigt het glazuur.

Restricdes de idade

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene.

Instrucoes de eliminacao

» Geémalilleerde pannen zijn gemaakt van metaal met een glazuurlaag. Breng af te danken pannen naar
een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

* Verwijder losse onderdelen (bijv. kunststof handgrepen) indien mogelijk gescheiden en voer deze af via
de juiste afvalstroom.

Avisos

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Informacdes sobre perigos

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Risico op brandwonden door hete opperviakken en hete vloeistoffen tijdens
gebruik.

» -: Fysiek gevaar: Het glazuur kan bij harde stoten afspringen. Gebruik het product niet meer bij
zichtbare beschadiging van het glazuur.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



EB) Bruksanvisning: BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart g 36 cm |
7,5 Liter

Produkttittel

BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm / 7,5 Liter

Produktinnhold

 1x Braadpan (Diameter: 36 cm, Hoogte: 180 mm, Totale lengte met grepen: 430 mm, Inhoud: 7,5 liter)
* 1x Passend deksel
» Materiaal: Geémailleerd staal

Bruksanvisning

» Gebruik: Ideaal voor langzaam stoven, braden en sudderen van vlees, stoofpotten, hachee en
soortgelijke gerechten voor 6—8 personen

» Geschikt voor inductie: Ja

» Geschikt voor gas: Ja

» Geschikt voor elektrisch, halogeen en keramisch: Ja

» Geschikt voor barbecue: Ja

* Geschikt voor oven: Ja, tot maximaal 230 °C

» Geschikt voor magnetron: Nee

 Vaatwasserbestendig: Ja

* Anti-aanbaklaag: Geémailleerd (PFAS-vrij)

» Gebruik bij aanbranden: Laat de pan inweken met warm water en afwasmiddel; niet agressief
schrobben

» Verwarm de pan altijd geleidelijk op middelhoog vuur; vermijd plotselinge temperatuurschommelingen
» Gebruik geen metalen keukengerei dat het emaille kan beschadigen

Vedlikeholds- og rengjgringsinstruksjoner

* Reinigen: Was de pan af met warm water en een mild afwasmiddel. Gebruik een zachte spons of doek.
» Aangebrand voedsel: Laat de pan weken in warm water voordat u probeert aangebrande resten te
verwijderen.

» Vermijd: Gebruik geen staalwol, schuurpads of agressieve schoonmaakmiddelen. Deze beschadigen
het glazuur.

 Afkoelen: Laat de pan altijd afkoelen voordat u deze afspoelt of afwast, om thermische schok te
voorkomen.

» Opslag: Bewaar de pan voorzichtig om stoten en krassen aan het glazuur te voorkomen. Gebruik
beschermende tussenlagen bij stapelen.

Sikkerhetsinstruksjoner

» Hitte: Geémailleerde pannen worden tijdens gebruik zeer heet. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen.



* Hete vloeistoffen: Wees voorzichtig bij het verplaatsen van een pan met hete inhoud om brandwonden
te voorkomen.

» Glazuur: Stel de pan niet bloot aan extreme temperatuurschokken (bijv. direct van hoog vuur in koud
water). Dit kan het glazuur beschadigen of doen barsten.

» Breuk: Geémailleerd materiaal kan springen of beschadigen bij harde stoten. Gebruik de pan niet meer
als het glazuur is gesprongen of afgebladderd.

» Droogkoken: Verhit de pan nooit leeg op hoog vuur. Dit beschadigt het glazuur.

Aldersbegrensninger

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene.

Avhendingsinstruksjoner

» Geémalilleerde pannen zijn gemaakt van metaal met een glazuurlaag. Breng af te danken pannen naar
een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

* Verwijder losse onderdelen (bijv. kunststof handgrepen) indien mogelijk gescheiden en voer deze af via
de juiste afvalstroom.

Advarsler

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Informasjon om farer

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Risico op brandwonden door hete opperviakken en hete vloeistoffen tijdens
gebruik.

» -: Fysiek gevaar: Het glazuur kan bij harde stoten afspringen. Gebruik het product niet meer bij
zichtbare beschadiging van het glazuur.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



) Manual de utilizare: BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart o 36
cm /7,5 Liter

Titlul produsului

BK Braadpan Fortalit Emaille Zwart @ 36 cm / 7,5 Liter

Continutul produsului

 1x Braadpan (Diameter: 36 cm, Hoogte: 180 mm, Totale lengte met grepen: 430 mm, Inhoud: 7,5 liter)
* 1x Passend deksel
» Materiaal: Geémailleerd staal

Instructiuni de utilizare

» Gebruik: Ideaal voor langzaam stoven, braden en sudderen van vlees, stoofpotten, hachee en
soortgelijke gerechten voor 6—8 personen

» Geschikt voor inductie: Ja

» Geschikt voor gas: Ja

» Geschikt voor elektrisch, halogeen en keramisch: Ja

» Geschikt voor barbecue: Ja

* Geschikt voor oven: Ja, tot maximaal 230 °C

» Geschikt voor magnetron: Nee

 Vaatwasserbestendig: Ja

* Anti-aanbaklaag: Geémailleerd (PFAS-vrij)

» Gebruik bij aanbranden: Laat de pan inweken met warm water en afwasmiddel; niet agressief
schrobben

» Verwarm de pan altijd geleidelijk op middelhoog vuur; vermijd plotselinge temperatuurschommelingen
» Gebruik geen metalen keukengerei dat het emaille kan beschadigen

Instructiuni de intretinere si curatare

* Reinigen: Was de pan af met warm water en een mild afwasmiddel. Gebruik een zachte spons of doek.
» Aangebrand voedsel: Laat de pan weken in warm water voordat u probeert aangebrande resten te
verwijderen.

» Vermijd: Gebruik geen staalwol, schuurpads of agressieve schoonmaakmiddelen. Deze beschadigen
het glazuur.

 Afkoelen: Laat de pan altijd afkoelen voordat u deze afspoelt of afwast, om thermische schok te
voorkomen.

» Opslag: Bewaar de pan voorzichtig om stoten en krassen aan het glazuur te voorkomen. Gebruik
beschermende tussenlagen bij stapelen.

Instructiuni de siguranta

» Hitte: Geémailleerde pannen worden tijdens gebruik zeer heet. Gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen.



* Hete vloeistoffen: Wees voorzichtig bij het verplaatsen van een pan met hete inhoud om brandwonden
te voorkomen.

» Glazuur: Stel de pan niet bloot aan extreme temperatuurschokken (bijv. direct van hoog vuur in koud
water). Dit kan het glazuur beschadigen of doen barsten.

» Breuk: Geémailleerd materiaal kan springen of beschadigen bij harde stoten. Gebruik de pan niet meer
als het glazuur is gesprongen of afgebladderd.

» Droogkoken: Verhit de pan nooit leeg op hoog vuur. Dit beschadigt het glazuur.

Restrictii de varsta

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene.

Instructiuni de eliminare

» Geémalilleerde pannen zijn gemaakt van metaal met een glazuurlaag. Breng af te danken pannen naar
een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

* Verwijder losse onderdelen (bijv. kunststof handgrepen) indien mogelijk gescheiden en voer deze af via
de juiste afvalstroom.

Avertismente

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Informatii despre pericole

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Risico op brandwonden door hete opperviakken en hete vloeistoffen tijdens
gebruik.

» -: Fysiek gevaar: Het glazuur kan bij harde stoten afspringen. Gebruik het product niet meer bij
zichtbare beschadiging van het glazuur.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



Bruksanvisning: BK Stekgryta Fortalit Emalj Svart g 36 cm |
7,5 Liter

Produkttitel

BK Stekgryta Fortalit Emalj Svart @ 36 cm / 7,5 Liter

Produktinnehall

 1x Stekgryta (Diameter: 36 cm, H6jd: 180 mm, Total langd med handtag: 430 mm, Volym: 7,5 liter)
* 1x Matchande lock
« Material: Emaljerat stal

Anvandarinstruktioner

« Anvandning: Idealisk for langsam brasering, stekning och kokning av kott, grytor och liknande ratter for
6—8 personer

» Lamplig for induktion: Ja

e Lamplig for gas: Ja

» Lamplig for el-, halogen- och keramikhéllar: Ja

» Lamplig for grill/barbecue: Ja

» Ugnsaker: Ja, upp till maximalt 230 °C

 Lamplig for mikrovagsugn: Nej

 Diskmaskinssaker: Ja

* Belaggning: Emaljerad (PFAS-fri)

« Vid inbrdnd mat: BI6t i varmt vatten med diskmedel; skrubba inte aggressivt

« Varm alltid upp gradvis pa medelvarme; undvik plotsliga temperaturférandringar
» Anvand inte metallredskap som kan skada emaljen

Underhalls- och rengdringsinstruktioner

» Rengoring: Diska kastrullen med varmt vatten och ett milt diskmedel. Anvand en mjuk svamp eller trasa.
« Inbrand mat: Lat kastrullen blétlaggas i varmt vatten innan du forsoker avlagsna inbranda rester.

« Undvik: Anvand inte stalull, skurpads eller aggressiva rengéringsmedel. Dessa skadar emaljen.

« Avkylning: Lat alltid kastrullen svalna innan du skoljer eller diskar den, for att undvika
temperaturchocker.

« Forvaring: Forvara kastrullen varsamt for att undvika slag och repor pa emaljen. Anvand skyddande
mellanskikt vid stapling.

Sakerhetsinstruktioner

» Varme: Emaljerade kastruller blir mycket heta under anvandning. Anvand alltid ugnsvantar eller
grytlappar.

« Heta vatskor: Var forsiktig nar du flyttar en kastrull med varmt innehall for att undvika brannskador.
« Emalj: Utsatt inte kastrullen for extrema temperaturchocker (t.ex. direkt fran hog varme ner i kallt
vatten). Detta kan spracka eller skada emaljen.



« Skador: Emaljerat material kan flisa sig eller spricka vid harda stotar. Anvand inte kastrullen om emaljen
ar avflisad eller lossnar.
« Torrkokning: Varm aldrig en tom kastrull pa hog varme. Detta skadar emaljen.

Aldersbegrinsningar

Ej tillampligt. Denna produkt ar lamplig for anvandning av vuxna och barn under vuxens uppsikt.

Avfallsinstruktioner

» Emaljerade kastruller ar tillverkade av metall med ett glasyrlager. Lamna uttjanta kastruller till en
insamlingsplats for metallskrot eller en atervinningscentral.
» Ta om mojligt bort I6sa delar (t.ex. handtag av plast) och lamna dem till ratt avfallshantering.

Varningar

« P103: Las etiketten/dessa anvisningar innan anvandning.

Farinformation

« -: Denna produkt innehaller inga kemiska faror.
 -: Fysisk fara: Risk for brannskador fran heta ytor och heta vatskor under anvandning.

« -: Fysisk fara: Emaljen kan flisa sig vid harda st6tar. Anvand inte produkten om emaljen &r synligt
skadad.

Genom att folja dessa riktlinjer sékerstéller du en langvarig och optimal prestanda av din produkt. Fér
mer information eller specifika fragor, kontakta kundtjénst eller butiken dér du képte produkten.



